Salade de pommes de terre au cresson

500 g de pommes de terre ;
1jaune d’ceuf;

1 cac de moutarde ;

600 ml d'huile d'olive ;

1 gousse d'ail ;

un peu de jus de citron ;

1 poignée de cresson

Cuire les pommes de terre dans I'eau salée. Egoutter et laisser refroidir. Mélanger un
jaune d'ceuf avec la moutarde. Ajouter peu a peu I'huile d'olive et mixer a l'aide du
mixeur plongeant. Une fois que la mayonnaise commence a prendre ajouter le restant
de I'huile. Ecraser I'ail avec une pincée de gros sel dans le mortier et ajouter a la
mayonnaise. Poivrer et ajouter un peu de jus de citron. Couper les pommes de terre en
deux et mélanger avec la mayonnaise. Rincer et essorer le cresson puis le mélanger aux
pommes de terre.



